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APERITIVOS FRiOS EN PLATO
INDIVIDUAL:

-Seleccion de paté con mermeladas variadas
-Ensalada cesar estilo Flamingo

-Jamon de bodega y queso semicurado
-Pastel frio con salmon ahumado
-Langostinos hervidos

APERITIVO CALIENTE:

Montadito de lomo con queso cebolla caramelizada

y huevo de codorniz

PRIMER PLATO OPCIONAL:

Variacion de mariscos a la plancha:

gamba roja, cigala, gamba langostinera y vieira
rellena de marisco gratinada

SORBETE DE LIMON

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR:

-Costillar ibérico acompafiado de guarnicion.

-Codillo ibérico al horno con guarnicion.
-Entrecotte de ternera con guarnicion.
(Suplemento de 5 euros)

-Cazuela de Merluza en salsa marinera.

POSTRE:

Pannacotta de café con nata
Dulces tipicos navidefios, copa de cava o sidra

BEBIDAS:

Tinto de Rioja, Blanco Vina del Mar,
Rosado Lambrusco Cervezas, Refrescos,
Aguas, Cafés e infusiones.
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39€ (por persona) sin marisco
50€ (por persona) con marisco
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-SESION ESPECIAL TARDEO
-DIFERENTES ESTILOS
-DIFERENTES AMBIENTES

-SNACK DE BIENVENIDA EN
NUESTROS JARDINES

-INCLUYE 1° CONSUMICION
-CHUPITOS A 1€

-QUINTOS A 2€
-CONSUMICION DESDE 6€

Solicita informacién sobre nuestros
menus veganos, sin gluten etc..

El pago de los menus se efectuara antes de la fecha

del evento




